
Dusitanová soľ PRAGANDA 
Bez obsahu jódu s cukrom  

 
Obchodný názov : Dusitanová soľ  PRAGANDA 
Synonymum : Soliaca dusitanová zmes 

 
Zloženie : jedlá kamenná soľ min 96 %  

Dusitan sodný 0,5 – 0,6 %  
Cukor biely kryštalický, dextróza, sirup škrobový suchý max. 0,05 % 
Protispekavá látka E535 hexakyanoželeznatan sodný  
( prepočítaný ako E536 hexakyanozeleznatan draselný ) max. 20 mg/kg 

 
 
 
 
 
Biela kryštalická sypká látka bez cudzích prímesí  
Farba : biela a nažltlá s prípadným výskytom svetlejších až tmavších rôzne rozpustných kryštálov 
vo forme minerálov obsiahnutých v kamennej soli .  
Vôňa/ chuť : neutrálnej vône, bez cudzích pachov, slanej chuti bez cudzích príchutí ( s ohľadom na 
dusitan sodný ) 

 

 
Kvalitatívne parametre Vyjadrené Jednotka Garantované hodnoty 

 ako   
    

   Biely jemne kryštalický prášok, bez znečistenia, zápachu a cudzích 
Všeobecné požiadavky   pachov, slanej chuti 

    

Chlorid sodný NaCl % ≥ 96,00 

Strata sušením H2O % max. 0,3 

Dusitan sodný NaNO2 % 0,5 – 0,6 
škrobový sirup, dextróza ,cukor  % max. 0,05 

    

Protispekavá látka –  mg/kg max.20,0 
hexakyanoželeznatan sodný    

E535 ( ako hexakyanoželeznatan    

draselný)    

 
 
V technologickom procese ISO 9001 : 2015 a HACCP sú vylúčené rizika chemického, mikrobiologického a fyzikálneho 
znečistenia. 
 
SR  
Vyhláška č. 309/2015 Z. z. 
Vyhláška Ministerstva pôdohospodárstva a rozvoja vidieka Slovenskej republiky č. 309/2015 Z.z.  
o pochutinách, jedlej soli, dehydrovaných pokrmoch, polievkových prípravkoch a o ochucovadlách 
 
EU   
Mikrobiologické požiadavky : nariadenie č.2073/2005/EU – soľ nie je považovaná za mikrobiologicky rizikovú  
Kontaminujúce a toxikologické látky  : v zmysle  nariadenie  (EÚ) 2023/915 z 25. apríla 2023 

 
Alergény  
Výrobok neobsahuje alergény  
Výroba soli a soľných produktov je zaistená u výrobcu tak, aby nedošlo ku kontaminácii soli alergénmi.  
 
Informácia o obsahu GMO 
Výrobok neobsahuje geneticky modifikované organizmy, ani z nich alebo s pomocou nebol vyrobený  
 



Výroba soli a soľných produktov je zaistená u výrobcu tak, aby nedošlo ku kontaminácii soli cudzími predmetmi. Celé 
výrobne zariadenie tvorí uzavretý systém, k eliminácii feromagnetických nečistôt a iných predmetov slúžia vložené 
magnety a sitá.   
Obaly spĺňajú hygienické požiadavky na styk s potravinami.   
Výrobca má zavedený systém vysledovateľnosti , systém je založený na identifikácii produktu označením výrobnej dávky 
– šarže  
Hotový výrobok nebol ožiarený ani nebol ošetrený ionizačným žiarením. 
Výrobok nie je potravinou nového typu.  
Výrobok nie je vákuovo balený.  
Výrobok nie je balený v modifikovanej atmosfére.  
Okrem uvedených látok neobsahuje žiadne ďalšie prídavné látky, konzervačné činidlá, farbiva a pod.   
 
Upozornenie : PRAGANDA – je soliaca zmes, hygroskopická látka, výrobok by mal byť chránený proti vlhkosti a prípadnému 

navlhnutiu. Produkt je potrebné skladovať v čistých a suchých skladoch, 
v nepoškodených obaloch pri vlhkosti max. do 70 % do teploty max. 30 ⁰C 
Výrobok nie je určený pre maloobchodný predaj 
Zdraviu škodlivý pri priamej konzumácii 
Pred použitím premiešajte 

 
Škrobový sirup , dextróza, cukor - zabezpečujú rovnomerné obalenie kryštálikov soli dusitanom sodným, tým 
zabraňujú jeho poklesu v balení 
Výživové hodnoty  
 

Energetická hodnota  4,2 kJ/cca 1kcal 

Tuky  0 g/100g  

Z toho nasýtené mastné kyseliny  0 g/100g  

Sacharidy  stopy 

Z toho cukry  stopy 

Vláknina dietetická  0 g/100g  

Bielkoviny  0 g/100g  

Sodík  cca 38 g 

Soľ         96 g 

 
Prvovýrobkom je soľ jedlá  kamenná soľ  získaná z kamennej soli banským spôsobom.   
Soľ je vyrábaná v systéme kvality ISO 9001: 2015 a v systéme HACCP. 
Dátum spotreby : 12 mesiacov  od dátumu výroby ( dátum spotreby vyznačený na obale )  
Označenie na obale : PRAGANDA Soliaca dusitanová zmes  
Zloženie  :Dusitan sodný,cukor, škrobový sirup,dextróza 
Minimálna trvanlivosť do :12 mesiacov od dátumu výroby ( vyznačené na obale)   

 
 
 
 

Pôvod tovaru : EU – Česká republika  
 
Uvedená špecifikácia tovaru je vypracovaná na základe informácii výrobcu.  
Platná pre rok 2025 
Dátum poslednej revízie : 17.1.2025 
 
Vypracoval : z originálnej špecifikácie výrobcu Adam Hudáč
 
Predajca: 
   
FEAST s.r.o.  
IČO   : 44 197 781 

 
tel. +421 908 914 400  
tel. +421 918 632 982  

IČ DPH : SK 2022624923 
adresa : Rastislavova 415, 949 01 Nitra mail.feast@feast.sk  

www.feast.sk  
Obchodný register Okresného súdu Nitra odd. : SRO vložka č. : 22432/ 
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