Dusitanova sol PRAGANDA

Bez obsahu jédu s cukrom

Obchodny nazov : Dusitanova sol PRAGANDA
Synonymum : Soliaca dusitanova zmes

Zlozenie : jedla kamenna sol min 96 %

Dusitan sodny 0,5-0,6%
Cukor biely krystalicky, dextréza, sirup Skrobovy suchy max. 0,05 % % <
Protispekava latka E535 hexakyanoZeleznatan sodny / '\._‘

( prepocitany ako E536 hexakyanozeleznatan draselny ) max. 20 mg/kg ‘,"‘ \

Biela krystalicka sypka latka bez cudzich primesi

Farba : biela a nazltla s pripadnym vyskytom svetlejSich az tmavsich rézne rozpustnych krystalov
vo forme minerdlov obsiahnutych v kamennej soli .

Véna/ chut : neutrélnej vone, bez cudzich pachov, slanej chuti bez cudzich prichuti ( s ohfadom na
dusitan sodny )

Kvalitativne parametre Vyjadrené | Jednotka Garantované hodnoty

ako

Biely jemne krystalicky prasok, bez znecistenia, zapachu a cudzich

VSeobecné poziadavky pachov, slanej chuti
Chlorid sodny NaCl % >96,00
Strata susenim H20 % max. 0,3
Dusitan sodny NaNO2 % 0,5-0,6
Skrobovy sirup, dextréza ,cukor % max. 0,05
Protispekava latka — mg/kg max.20,0

hexakyanoZeleznatan sodny
E535 ( ako hexakyanozZeleznatan
draselny)

V technologickom procese ISO 9001 : 2015 a HACCP su vylucené rizika chemického, mikrobiologického a fyzikalneho
znecistenia.

SR

Vyhlaska €. 309/2015 Z. z.

Vyhlagka Ministerstva podohospodarstva a rozvoja vidieka Slovenskej republiky ¢. 309/2015 Z.z.

o pochutinach, jedlej soli, dehydrovanych pokrmoch, polievkovych pripravkoch a o ochucovadlach

EU
Mikrobiologické poZiadavky : nariadenie ¢.2073/2005/EU — sol nie je povaZzovana za mikrobiologicky rizikovu
Kontaminujtce a toxikologické latky : v zmysle nariadenie (EU)2023/915 z 25. aprila 2023

Alergény
Vyrobok neobsahuje alergény
Vyroba soli a solnych produktov je zaistena u vyrobcu tak, aby nedoslo ku kontaminacii soli alergénmi.

Informdcia o obsahu GMO
Vyrobok neobsahuje geneticky modifikované organizmy, ani z nich alebo s pomocou nebol vyrobeny



Vyroba soli a solnych produktov je zaistend u vyrobcu tak, aby nedoslo ku kontaminacii soli cudzimi predmetmi. Celé
vyrobne zariadenie tvori uzavrety systém, k eliminacii feromagnetickych necistét a inych predmetov slizia viozené
magnety a sita.

Obaly splfiaju hygienické poziadavky na styk s potravinami.

Vyrobca ma zavedeny systém vysledovatelnosti, systém je zaloZeny na identifikacii produktu oznacenim vyrobnej davky
—3arze

Hotovy vyrobok nebol ozZiareny ani nebol osetreny ionizaénym Ziarenim.

Vyrobok nie je potravinou nového typu.

Vyrobok nie je vakuovo baleny.

Vyrobok nie je baleny v modifikovanej atmosfére.

Okrem uvedenych latok neobsahuje Ziadne dalSie pridavné latky, konzervacné €inidla, farbiva a pod.

Upozornenie : PRAGANDA — je soliaca zmes, hygroskopickd latka, vyrobok by mal byt chraneny proti vihkosti a pripadnému
navlhnutiu. Produkt je potrebné skladovat v Cistych a suchych skladoch,
v neposkodenych obaloch pri vihkosti max. do 70 % do teploty max. 30 °C
Vyrobok nie je uréeny pre maloobchodny predaj
Zdraviu Skodlivy pri priamej konzumacii
Pred pouZitim premiesajte

Skrobovy sirup , dextréza, cukor - zabezpecuji rovnomerné obalenie krystélikov soli dusitanom sodnym, tym
zabranuju jeho poklesu v baleni

Vyzivové hodnoty

Energeticka hodnota 4,2 kJ/cca 1kcal
Tuky 0 g/100g

Z toho nasytené mastné kyseliny 0 g/100g
Sacharidy stopy

Z toho cukry stopy

Vldknina dieteticka 0 g/100g
Bielkoviny 0 g/100g

Sodik cca38¢g

Sol 9% g

Prvovyrobkom je sol jedla kamennd sol' ziskana z kamennej soli banskym sp6sobom.
Sol je vyraband v systéme kvality ISO 9001: 2015 a v systéme HACCP.

Datum spotreby : 12 mesiacov od datumu vyroby ( datum spotreby vyznaceny na obale )
Oznacenie na obale : PRAGANDA Soliaca dusitanovd zmes

ZloZenie :Dusitan sodny,cukor, Skrobovy sirup,dextréza

Minimalna trvanlivost do :12 mesiacov od datumu vyroby ( vyznacené na obale)

L55T

Pévod tovaru : EU — Ceska republika

Uvedena specifikacia tovaru je vypracovana na zaklade informacii vyrobcu.
Platna pre rok 2025

Datum poslednej revizie : 17.1.2025

Vypracoval : z originalnej Specifikacie vyrobcu Adam Hudac

Predajca:

FEAST s.r.o. tel. +421 908 914 400

1o 144 197 781 tel. +421 918 632 982 )

IC DPH : SK 2022624923
adresa : Rastislavova 415, 949 01 Nitra mail.feast@feast.sk FEAST

www.feast.sk
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